Mili élenové Kavové Konvicky,

Podzim je tady a pfindsi s sebou pfislib chladnéjsich dnu,
teplych dek a hfejivych salku kavy. #@ Je to ¢as, kdy si
muzeme dovolit zpomalit, zachumlat se s dobrou knihou a
nechat si zvednout naladu skvélou kavou.

A praveé proto vam s radosti predstavujeme nasi novou
Doméci pFiprava skvélého Pumpkin Podzimni smes, ktera je Jako stvorena pro chladné podzimni
Spice latte dny. Tato smés je perfektné vyladéna pro espresso, ale také
skvéle doplni vase oblibené dyriové latte. @

Dynovy sirup:

4 Izice dynového pyré o . L i . i

300 ml vody Kazdy dousek vas prenese do kouzelneho podzimniho lesa -

150 g titinového cukru v kavé objevite sladké tony cukrové titiny a stavnatych fiku,

Spetka vanilkoveho prasku které jsou doplnény jemnou kofFenitosti kardamonu. A ta

11zicka dynoveho koreni o o o , ver v , . ,
vune? Skorice a melasa vas okamzite naladi na podzimni

Dyriové kofeni: pohodu.

1/2 1zicky muskatového orisku
1/2 Izicky mletého zazvoru
1/4 1zicky mletého hrebicku
1/4 1zicky vanilkového prasku

Pokud jste fanousky filtrované kavy, tato smeés vas prekvapi
jemnymi tény ostruzin a skorice, které vam pripomenou

prochazku v lese plném podzimnich barev.
1. Nechame troubu predehrat na

180 °C. . ., . S . ,
" . - . Nase Podzimni smes kombinuje sladkost kavy z Papua Nove
2.Mezitim rozkrojime dyni na dve

poloviny, vydlabeme a poloZime Guineje Sigri a korenité tony kenské kavy z oblasti Ichmara.

na plech vydlabanou &asti dolu, Tento podzim bude diky ni pIny hfejivych zazitku!
zalijeme pul litrem vody a dame
péct na 1-1,5 hodiny. Pec¢eme, .. i I . i Lo ) )
dokud dyn& nezmékne. Prejeme vam krasny podzim plny skvelych kavovych

3. Smichame muskatovy ofisek se momentu. ¥
zazvorem, hiebickem, vanilkovym S laskou
praskem a skofici.

4. Mékkou dyni vyndame z trouby a
pockame, dokud nevychladne.
Studenou dyni vydlabeme - 100% Arabica
oddélime slupku od duziny, dame
do nadoby a rozmixujeme
ty¢ovym mixérem.

5. Dame varit 300 ml vody, do které
pridame spetku vanilkového

Y 4 w
prasku a rozpustime cukr. Potom I
pridame 4 lzice pyré a asi jednu o
I1zicku dynového koreni.

6. Sirup varime asi 10 minut, potom
odstavime a nechame

Vasi Konvickovi

vychladnout. Potom jen prelijeme |- limitOVGV\é edice
do néjaké uzaviratelné nadoby.
7. Uvafime 2 esspresa a ohfejeme Citite to? Podzim je ve vzduchu. Prichazi &as pochmurného pocasi, /‘

dlouhého polehavani v tlustych ponozkach s dobrou Knihou a dyfovym
latte. K tomu vSemu je tFeba dobra Kava a proto je tu nase
Po i Sm&s. Skvéla Kombinace sladké Kavy Papua New Guinea Sigri
a lehce koren&né Kenyi z oblasti lchmara. Vy)im&&ng vyladénd na
resso nebo do vageho milovaného Llatte. Pojdte se zahFat S nami.
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mléko, které naslehame. Do
vysoké sklenice na dno nalijeme
sirup podle chuti, zalijeme kavou a
naslehanym mlékem. Nahoru lze
dat i Slehacka, skvéle podtrhne
chut..
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