India Bababudangiri

Kava India Bababudangiri pochazi z
jedné z nejstarsich kavovych oblasti v
Indii, Karnataky. Podle legendy
privezl prvni kdvova zrna do této
oblasti muz jménem Baba Budan,
ktery je idajné propasoval z Jemenu
schovana v plnovousu. Od té doby se
v oblasti Bababudangiri péstuji
kavovniky, které produkuji jedine¢né
kavové plody.

Tato arabica je zpracovavana
promytou metodou, ktera zdurazrnuje
jeji Cisty a vyrazny chutovy profil.
Cerstvé sklizené kavové tfesné jsou
rychle prepraveny do
zpracovatelského zavodu, kde jsou
promyvany vodou, aby se odstranila
duzina a slupka. Po tomto procesu
fermentace trva az tricet Sest hodin,
coz kdvovym zrnkum dodava jejich
typicky charakter. Nasledné jsou zrna
susena na slunci, aby ziskala
pozadovanou chutovou hloubku.

Indicka arabica z oblasti
Bababudangiri je prazena na vyssi
stupen, ktery podtrhuje jeji komplexni
a plné télo. Vysledek je kava s
bohatou chuti ¢okolady a liskovych
ofisku, ktera nabizi jemnou a
dlouhotrvajici dochut. Tato kava je
idedlni pro ty, kdo oceni vyraznéjsi a
vice zaoblenou chut.

zemé puvodu: Indie

oblast: Karnataka

nadmorska vyska: 1300 - 1500 mnm
odruda: kent

Zpracovani: promyté

chutovy profil: ¢okolada, liskovy
orisek, melasa

.V Salku této kavy najdete celou
paletu chuti, které vas zavedou do
srdce indického subkontinentu.*

Mili ¢lenové kavového klubu Konvicka,

léto je v plném proudu a my vam prejeme krasnou dovolenou a
klidny zbytek prazdnin! Tento mésic jsme pro vas vybrali
exotickou kavu India Bababudangiri jako Kavu mésice srpna.
Tato kava pochazi z jedné z nejstarsich péstitelskych oblasti
Indie a prinasi bohatou, korenénou chut’'s nadechem ¢okolady
a orisku.

Arabica se do Indie dostala v 17. stoleti, kdy Sufi svaty Baba
Budan na své cesté do Mekky prinesl sedm kavovych zrn z
Jemenu. Tato zrna nasledné zasadil v oblasti Bababudangiri v
Chikkamagaluru, ¢imz zalozil prvni kdvové plantaze v této
oblasti. Tento region je zndmy svymi kavovymi plantazemi,
které se nachazeji v nadmorské vysce kolem 1000-1400 metru.

Roéné se v oblasti Bababudangiri sklidi zna¢né mnozstvi kavy,
zndmé svou vysokou kvalitou a unikatnimi chutovymi profily.
Produkce se odhaduje na nékolik stovek tun, pricemz
specifické udaje o roc¢ni sklizni se mohou lisit v zavislosti na
klimatickych podminkach a dalsich faktorech.

Tento region je cenén pro svou bohatou biodiverzitu a kvalitni
kavu, ktera je ¢asto zpracovana mokrym procesem, coz ji
dodava Cisty a jasny chutovy profil. KAvy z Bababudangiri jsou
zndmé svymi ovocnymi a kvétinovymi tény, ¢asto s nddechem
cokolady a koreni.

At'vam kava chutna a vse bézi jak ma,
vase rodinna prazirna z Kromérize @
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LISKOVY ORISEK / COKOLADA / MELASA
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