Andélka
smes michana
samotnymi andély

Smés 80 % brazilské
kavy Cerrado Duice,
ktera vynika svou
nizkou aciditou a
hustou cremou. Chut’
této kavy pripomina
cokoladu s tony
liskového orisku.

Pridali jsme k ni 20 %
kavy Dominican
Republic Barahona AA,
V niZ muzete citit chut’
vanilky, mandli a
cukrové trtiny.

Na ‘“Stastné a veselé” je
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jesté brzy, nicméné jiz
nyni se tésme na dny,
které za nedlouho

AL

prijdou ...

Mily Kavomile,

s prichodem listopadu nas chladna rana a dlouhé vecery lakaji,
abychom si uzili pohodu a teplo domova - a co by mohlo byt
lepsim spole¢nikem nez salek vyborné kavy?

Pro tento mésic vam v Kavovém klubu Konvic¢ka prinasime smeés
Andélka - kavu, ktera v sobé nese radost a kouzlo adventu. Tato
jedine¢na smés s tony ¢okolady, skofice a ofechu vas zahreje a
navodi tu pravou svatec¢ni atmosféru.

Dékujeme, ze s nami objevujete svét kavy. Vérime, ze vam
Andélka prinese radostné a hrejivé chvile po cely listopad.

Tady je jednoduchy recept, ktery muzete vyzkouset s nasi
Andélkou:

Podzimni skoricové latte
Ingredience:

« 1 Salek Cerstvé pripravené kavy (doporuc¢ujeme espresso z
Andélky)

« 1/2 Salku mléka (muzete pouzit i rostlinné)

« 11zicka javorového sirupu (nebo podle chuti)

« 1/4 1zicky skorice

. Slehacka (volitelné) a skofFice na posypani

Postup:

1.Pripravte si espresso z kavy Andélka.

2.V malém hrnci ohiejte mléko spolu se sko¥rici a javorovym
sirupem. Michejte, dokud se mléko nezahreje a smés dobie
nepropoiji.

3.Prelijte horké mléko pres espresso.

4.0zdobte slehackou a posypte trochou skofrice.

Tento ndpoj vas krasné zahieje a navodi prijemnou podzimni
atmosféru.

S laskou,
vasi Konvickovi




